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KALKUN 4 I

VeIkc?mm.en FI| vores katfalog, somow_haber !<an bibringe KYLLING 12
med inspiration og lyst til gode maltidslgsninger.

DK Trading’s vision er til stadighed at veere et vaerdibrin-

gende led i forsyningskaeden fra producent til forbruger. AND & GAS 25
Vores filosofi er at ops@ge og importere fadevarer fra de

steder i verden, hvor forudsaetningen for produktionen

af det enkelte produkt er optimal og mest effektivt.

Vi har igennem arene opbygget et steerkt og bredt GRIS 28
netvaerk af producenter, som gar det muligt for os at

efterkomme stort set alle efterspgrgsler indenfor vores

felt. Finder du ikke hvad du sgger i kataloget, er vi aldrig OVRIGT 33
leengere end et telefonopkald vaek.

Vi har desuden valgt at lade os certificere efter IFS

Broker standarden. Med denne strenge standard ind- VEGANSK 36
arbejdet i vores arbejdsgange og rutiner, blotleegges og

elimineres mulige risici og fejlkilder i vores arbejde for at

garantere kompromislgs fadevaresikkerhed og kvalitet.

= OKOLOGISK BR@D 38
2IFS
Marts 2020 BROD 47
KAGER 59
GKOLOGISKE PRODUKTER (OVERSIGT) 66
@ ¢ w
KLIMA-NEUTRAL F;‘g:}ﬁgi";‘:a ::%

Udoverovenstdende certificeringer, er dette katalog produceret pd papir og med farve,
som er 100% fri for tilferte skadelige og/eller hormonforstyrrende stoffer.
Certificeret efter verdens strengeste miljacertificering "CradletoCradle”.
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DKOLOGISK KALKUNCUVETTE

HE

SERVICE N

&

@kologisk kalkunoverlar med skind uden ben.

Veegt/stk.: ca.700 g

@ Oprindelse: Tyskland

Krt.: 4 xca.2,5kg

Krt./palle: 52

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
12 maneder fra produktion

69

Halal: Nej
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) TILBEREDNING

Den optgede cuvette krydres med groft salt pa skindsiden
og steges med skindsiden opad i en bradepande med vand i
45-60 min. ved 180°C. Lad kgdet traekke ca. 10 min. inden

udskeering.

DKOLOGISK KALKUN-PEBERSTEAK

Varenr.
130157

Krydret kalkunsteak af gkologisk kalkunoverlar.

Veegt/stk.: ca.130g

Oprindelse: Tyskland

Krt.: 4 xca.2,5kg

Krt./palle: 52

)@ D

Opbevaring:
-18° C eller koldere

‘ Holdbarhed:
12 maneder fra produktion

Halal: Nej
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Z\) TILBEREDNING

De optgede steaks brunes pa begge sider en varm pande og

steges feerdig i ovn ved 180°C.

Varenr.
130158

PRODUKTKATALOG

(%%

OKOLOGISK KALKUN-STROGANOFF CHEF
SERVICE

Strimler af gkologisk kalkunoverlar.

Veegt/stk.: - Oprindelse: Tyskland

Krt.: 4 xca.2,5kg Krt./palle: 52

Holdbarhed:
12 maneder fra produktion

Opbevaring:
-18° C eller koldere

€9 &|@

S

Halal: Nej Py

* *

Oe®@

’t

Varenr.
1130159

) TILBEREDNING

Kadet steges pa pande og bruges i Wok- gryderetter e.l.

URTEMARINERET KALKUNFILET 120 G

Marineret og stegt filet af kalkunbryst

Veegt/stk.: ca. 120 g Oprindelse: Tyskland

Krt.: 3x1kg Krt./palle: 182
®

Holdbarhed:
&) /) 12 maneder fra produktion

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Halal: Nej

0@

Varenr.
2122151

TILBEREDNING

®

I'varmluftsovn direkte fra dybfryser: Ca. 10-12 min. ved 180°C.
P4 pande (optget): Ca. 4-6 min. Vendes regelmaessigt.

G
MARINERET KALKUN CUVETTE CA.1KG
SERVI(E‘

Store kalkunoverlar med skind, udbenet. Marineret i tomat/pro-
vence-marinade. Enkeltvis vakuumeret.

@ Oprindelse: Frankrig

Vaegt/stk.: ca. 1.000 g

Krt 10 kg Krt./palle: 60
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 4 J 16 maneder fra produktion
Halal Nej
Varenr.
1140251

) TILBEREDNING

CA@ICHCIC)

Emballagen flernes inden optaning. Den optgede cuvette
leegges i bradepane med vand (med skindsiden op) og steges i
ovn ved 180°C i ca. 60-70 min. Lad kgdet traekke ca. 10 min.
inden udskeering.
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KALKUNSTEG MED CHAMPIGNONS o (@

G

e

SERVICE
Steg af kalkunoverlar farseret med champignonfars.

Veegt/stk.: 1.300 g @ Oprindelse: Polen
Krt.: 8 Krt./palle: 64

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) /) 12 maneder fra produktion

0@

Halal: Nej

Varenr.
1120821

) TILBEREDNING

Steges i forvarmet ovn ved 180°C i 60 min. Derefter lad
stegen hvile 15 min. inden udskeering.

Hakket kalkunoverlar uden ben og skind.

Veegt/stk.: 1.000 g @ Oprindelse: Polen
Krt.: 7x1kg Krt./palle: 85
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion
@ Halal: Ja
Varenr.
1130271

) TILBEREDNING

Emballagen flernes inden optgning. Bruges som alternativ til
hakkekad af svin og okse.

CHEF ‘w
SERVICE [
Store kalkunoverlar med skind, udbenet. Enkeltvis vakuumeret.

Veegt/stk.: 1.000 g @ Oprindelse: Polen
Krt 10 kg Krt./palle: 72
Cigtt})ecvarmg: Holdt?arhed: ‘
- eller koldere &) / 18 maneder fra produktion
@ Halal Nej
A Varenr.

TILBEREDNING 1140201

Emballagen flernes inden optening. Den opteede cuvette
krydres med groft salt pa skindsiden og leegges i bradepande
ellerildfast fad med vand, steges i ovn (med skindsiden opad)
ved 180°Cica. 60-70 min. Lad k@det treekke ca. 10 min. inden
udskeering.

PRODUKTKATALOG

G
KALKUN MED INDMAD - HKL. A o
LTS

Hel kalkun udtaget med indmad, vadslagtet. | polypose.

— 3.200 g, varenr. 1153200
Veegt/stk.:4.200 g, varenr. 1154200@ Oprindelse: Frankrig
5.200 g, varenr. 1155200

5 stk., varenr. 1153200 48, varenr. 1153200
Krt.: 4 stk., varenr. 1154200 Krt./palle: 48, varenr. 1154200

3 stk., varenr. 1155200 44, varenr. 1155200

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

@ Halal: Ja
Varenr.

1153200

TILBEREDNING

| varmluftsovn direkte fra dybfryser:
Ca. 20 min. ved 180°C.
| friture ca. 4-5 min. ved 180°C.

KALKUNVINGER
Ra kalkunvinger. Vak. x 2
Veegt/stk.: Ukalibreret @ Oprindelse: Polen
* Krt.: 10 kg Krt./palle: 64
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion
N :
Halal: Ja

Varenr.
/ 130152
= .r‘rb; r

TILBEREDNING

®

Skal gennemsteges.

KALKUN DRUMSTICKS

Kalkununderlar.

Vaegt/stk.: ;aétiO[?rgvakuum @Oprinde\se: Polen

Halal: Ja

{ Krt.: 10 kg Krt./palle: 64
.r'f Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
30171

) TILBEREDNING

Optgs og steges i ovn v. 180°C i 17-9 min.

KALKUN 7
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KALKUNSPYD MED PEBERFRUGT 140 G

00

CHEF
SERVICE [
] ‘ Kalkunspyd med tern af kalkunlar og gren peberfrugt sat pa tree-
‘ ’ spyd
Veaegt/stk.. 140 g @ Oprindelse: Frankrig
Krt.: 5kg Krt./palle: 96
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) ) 18 maneder fra produktion
@ Halal: Nej
Varenr.
1100052

RA KALKUNBRYST - CA.1KG HKL. A.

Ra kalkunbryst uden ben og skind, terslagtet.

Enkeltvis vakuumeret.
@ Oprindelse:Polen
. 10 kg, varenr. 1120011 . 64, varenr. 1120011
Krt. 15 kg, varenr. 1120015 Krt/palle: 55" arenr. 1120015

Opbevaring: — Holdbarhed fra produktion:
-18° Celler koldere, varenr. 1120011 18 maneder, varenr. 1120011
0°C - +4°C, varenr. 1120015 — 16 dage, varenr. 1120015

Veegt/stk.: ca. 1.000 g

Halal: Pa forespargsel

O e®

Varenr.
1120011

TILBEREDNING

®

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-12 min. direkte fra
dybfrost.

FORSTEGT PANERET KALKUN 125G

Paneret og stegt kalkunschnitzel af hvidt kalkunkad.

@ Oprindelse: Frankrig
Krt.: 5kg Krt./palle: 96

Vaegt/stk.: 125 g

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion
@ Halal: Nej
Varenr.
1110021

TILBEREDNING

®

| varmluftsovn direkte fra dybfryser:
Ca. 20 min. ved 180°C.
| friture ca. 4-5 min. ved 180°C.

PRODUKTKATALOG

0

KALKUN CORDON BLEU 125G

CHEF
SERVICE ‘
Paneret og stegt kalkun med smelteost og ragget kalkunskinke.
Veegt/stk.: 125¢g @ Oprindelse: Frankrig
Krt.: 5kg Krt./palle: 96
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion
@ Halal: Nej
Varenr.
1110051

TILBEREDNING

®

I varmluftsovn direkte fra dybfryser: Ca. 20 min. ved 180°C.
| friture ca. 4-5 min. ved 180°C.

KALKUN CORDON BLEU 125 G
AL

Paneret og stegt hvidt kalkunkgd med ost og rgget kalkunskinke..

Veegt/stk.: 125¢g @ Oprindelse: Frankrig
Krt.: 5kg Krt./palle: 96
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion
@ Halal: Nej
Varenr.
1110071

TILBEREDNING

®

| varmluftsovn direkte fra dybfryser: Ca. 20 min. ved 180°C.
| friture ca. 4-5 min. ved 180°C.

FORSTEGT PANERET KALKUN 125G

- Paneret og forstegt kalkunschnitzel af presset kalkunkgd.

@ Oprindelse: Frankrig
Krt.: 5kg Krt./palle: 120

Vaegt/stk.: 125 g

Opbevaring: Holdbarhed:
- -18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion
i
@ Halal: Ja
Varenr.
1moomn

) TILBEREDNING

Steges i ovn ved 180°C i 17-20 min. direkte fra dybfrost.
.M Kan evt. tilberedes i friture.
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Sliced kalkun pepperoni - diameter 45.

KALKUN-PEPPERONI PIZZATOPPIING

Veegt/stk.: 1.000 g @Oprindelse:T\/skland

Krt./palle: 50
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2] / 9 maneder fra produktion

KALKUN PEPPERON)

PIZZA TOPPING
5 SLICED ¢ HALAL

Krt.: 10 x 1 kg

Halal: Ja

Varenr.
1140601

) TILBEREDNING

FIJERKR/ZE-COCKTAILPOLSER

. 4 = Pakket i beskyttet atmosfzere.

Fierkra Cocktailpelser 2
vl [&) ) Veegt/stk.: 1.000
. = aegt/stk.: 1. g
l Nettovazgt: 1000 g e
Krt.: 9 x1kg Krt./palle: 70

Hap e
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 16 maneder fra produktion

Oprindelse: Tyskland

Halal: Ja

@ICICIC)

Varenr.
1140705

) TILBEREDNING

Klar til brug.

KOGTE KALKUNSTRIMLER 1.000 G

Presset kalkunkad skaret i strimler a 40x6x6 mm.

@ Oprindelse: Belgien
Krt./palle: 70

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion

Vaegt/stk.: 1.000 g

Krt.: 8 x 1kg

Halal: Ja

Oe®

Varenr.
1140840

) TILBEREDNING

Klar til brug efter optgning.

10 PRODUKTKATALOG

¢ N
KOGT KALKUN-TOPPING 51% HALAL

Topping af kalkun til pizza o.l.

Veegt/stk.: 5.000 g @Oprindelse: Belgien

Krt.: 4 x5kg Krt./palle: 40
Opbevaring: Holdbarhed:
0°C - +4°C 2 / 9 maneder fra produktion

@ Halal: Ja

Varenr.
1140511

®

TILBEREDNING

Klar til brug.

L Chef Service

RialiEg

Dybfrossen sliced kalkunbacon i bakker.

Veegt/stk.: 1.000 g @ Oprindelse: Holland
Krt.: 6x1kg Krt./palle: 56
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 /) 6 maneder fra produktion
@ Halal: Ja
Varenr.
1140801

KALKUN n
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@KOLOGISK KYLLINGEOVERLAR UDEN SKIND OG BEN CHEF

@kologisk kyllingeoverlar uden skind og uden ben.

Veegt/stk.: -

——

Oprindelse: Tyskland

o, -
s Krt.: 2xca. 2,5kg
oy

Krt./palle: 52

@D

Opbevaring:
-18° C eller koldere

P

Holdbarhed:
&) / 12 maneder fra produktion

@ Halal: Nej

ok ok *
%

N3
’f

* %

{%‘"

" 4 o
>

-,

TILBEREDNING

Optgs og steges i ovn ved 180°C i 20-25 min.

Varenr.
1251009

GKOLOGISK HONSETERN 10 MM

CHEF
SERVICE

Kogte tern af gkologiske hgns. Naturligt forhold mellem bryst og lar.

Veegt/stk.: -

Oprindelse: Tyskland

Krt.: 10 kg

Krt./palle: 48

Opbevaring:
-18° C eller koldere

)\ Holdbarhed:
&) /) 24 maneder fra produktion

69 &)@

@ Halal: Nej

ok ok *
%

A
’f

*

TILBEREDNING

Klar til brug.

Varenr.
4200101

PRODUKTKATALOG

2 o
ROGEDE KYLLINGELAR DYBFROST e (@
SERVICE

Fo

Hele kyllingelar uden rygben - varmrggede.

Veegt/stk.: ca.270g

rt.: 4 x 10 stk. Krt./palle: 48

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Oprindelse: Polen

Halal: Nej

Ol
N

Varenr.
5240001

TILBEREDNING

®

Gennemvarmes inden servering.

Udbenet kyllingeoverlar med skind.

Veegt/stk.: - @ Oprindelse: Litauen
] Krt.: 4 x25kg Krt./palle: 60

I..'. Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) /) 18 maneder fra produktion

Ja
Varenr.
\..‘ 5240115
= TILBEREDNING
Optgs og steges i ovn ved 180°C i 20-25 min.
KYLLINGEHOT-WINGS

Forstegte kyllingehot-wings med BBQ-marinade - lgsfrosne.

@ Oprindelse: Polen
Krt./palle: 104

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Veegt/stk.: Ukalibreret

Krt.: 5x1kg

Oe®

Halal: Ja

Varenr.
1230091

) TILBEREDNING

Pa pande, i friture, ovn eller mikroovn.

KYLLING 13
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CRISPY KYLLINGEBURGER 90 G

-°
Chef Service
Hala

Kyllingebrystkad i sprad cornflakes panering. Forstegt.

Veegt/stk.: 90 g

©

Oprindelse: Holland

Krt./palle: 80

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
18 maneder fra produktion

Halal: Ja

Krt.: 9x1kg

TILBEREDNING

Tilberedes i ovn ved 180°C i 15-20 min.

Varenr.
1222200

FORSTEGT PANERET KYLLINGESCHNITZEL 100 G

Lyst kyllingekad i sprad panering.

-°
Chef Service

©

Oprindelse: Holland

. 9x1kg

Krt./palle: 64

~——
R ! Vaegt/stk: 100 g

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
18 maneder fra produktion
Optget 2 dage pa kgl ved max. +5°C

TILBEREDNING

Steges i ovn ved 180°Ci 15-17 min.

Varenr.
121001

SPRODPANERET KYLLINGEFILET CA.70 G

-°
Chef Service
_Halal

Stegt kyllingeinderfilet i sprad panering.

Veegt/stk.: ca.70g

Oprindelse: Polen

Krt.: 10 x 1 kg

©

Krt./palle: 48

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
18 maneder fra produktion

@ Halal: Ja

) TILBEREDNING

Steges i ovn ved 180°C i ca. 15 min.

Varenr.
3221251

PRODUKTKATALOG

POULARD ROYALE SUPREME 180-220 G
CHEF &
SERVICE AR
Brystfilet med skind og farste vingeled.
wr = i a_—
- - Veegt/stk.: 180-220 g @ Oprindelse: Frankrig
i H -
Krt.: 5kg Krt./palle: 172
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2] /) 24 maneder fra produktion

e @ Halal: Nej

Varenr.
122001

TILBEREDNING

Optges og steges pa pande eller i ovn.

POULARD ROYALE SUPREME 220-260G

Brystfilet med skind og farste vingeled.

Veegt/stk.: 220-260 g @ Oprindelse: Frankrig
Krt.: 5kg Krt./palle: 160

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2] /) 24 maneder fra produktion

Varenr.
1230041

TILBEREDNING

Optges og steges pa pande eller i ovn.

Stegte kyllingevinger 1. og 2. led i crispy panering.
Veegt/stk.: ca.50¢g @ Oprindelse: Holland

Krt.: 10x 1 kg Krt./palle: 64

Opbevaring: Holdbarhed:

-18° C eller koldere 18 maneder fra produktion

Halal: Ja

TILBEREDNING

3 Steges i forvarmet ovn v. 220°C i 13-15 min.
e [Eller 5-6 min. i friture

KYLLING 15
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FYLDT KYLLINGEOVERLAR MED SVAMPE CA. 160 G CHEE O

"

-

G

e

SERVICE
Udbenet kyllingeoverlar fyldt med fars med svampe.

Veegt/stk.: ca. 160 g @ Oprindelse: Frankrig

Krt.: 5 kg pr. krt., I@sfrosne Krt./palle: 104
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere [2) / 18 maneder fra produktion
@ Halal: Pa forespargsel

Varenr.
1233091

) TILBEREDNING

Optgs ved +5°Cica. 3 timer. Steges i ovn ved 180°Ci 25 min.

GRILLKYLLINGER

Hele kyllinger uden indmad.

1.000 g, varenr. 1251490
= . 1.100 g, varenr. 1251495
VaEgt/stk: 1 900 g varenr. 1251500
1.300 g, varenr. 1251505

Krt.: 10 stk. Krt./palle: 64

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere [2) / 18 maneder fra produktion

Oprindelse: Polen

Halal: Ja

Qe e

Varenr.
1251500

) TILBEREDNING

Optgs og steges i ovn ved 180°C i ca. 75 min. eller
til kedsaften er klar.

FERSK KYLLING 1100 G

Fersk kylling 1.100 g

Vaegt/stk: 1.100 g

@ Oprindelse: Frankrig
Krt.: 10 stk. pr. krt. Krt./palle: 48

Opbevaring: Holdbarhed:
0°C - +4°C 2 / 11 dage fra produktion
@ Halal: Ja
Varenr.
1251512

) TILBEREDNING

Steges iovn eller i gryde.

PRODUKTKATALOG

PERLEH@NEBRYST SUPREME 170-230 G

0

gfﬁlvllfcﬁ [

Perlehgnebryst uden ben med skind og farste led af vingeben.

2 stk. pr. pakning.
Vaegt/stk.. 170-230 g @ Oprindelse: Frankrig

Krt.: 5kg Krt./palle: 160

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2] / 18 maneder fra produktion

Halal: Nej

Ce®

Varenr.
1520101

) TILBEREDNING

Optges og steges pa begge sider pa pande ved middel varme.

Tysk suppehgne med hals - uden indmad.

3.000 g, varenr. 1256950

Veegt/stk.: gigg i zz;g;; 52?36% Oprindelse: Tyskland

2.200 g, varenr. 1256200

18 kg, varenr. 1256950
. 19,2 kg, varenr. 1256975 .
Kt 20,4 kg, varenr. 1257000 Krt./palle: 48

13,2 kg, varenr. 1256200

O @ @

Opbevaring: Holdbarhed:

-18° C eller koldere [2) / 18 maneder fra produktion
) Varenr.

Halal: Nej 1256950

) TILBEREDNING

Koges. Gennemvarmes til minimum 75°C.

KYLLING

Suppehgne med skind og ben.

1.200 g, varenr. 1255200
1.300 g, varenr. 1255300
Veegt/stk.: 1288 g zg::;; 1322288 @ Oprindelse: Frankrig
1.600 g, varenr. 1255600
1.700 g, varenr. 1255700

Krt. 8-12 stk. afhangig % Krt./palle: 60
af starrelse

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere [2) / 24 maneder fra produktion

Varenr.
1255200

Halal: Ja

Q=@

) TILBEREDNING

Koges. Gennemvarmes til min. 75°C.
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KYLLINGEBRYST UDEN INDERFILET ChefServi KYLLINGEBRYST 140-180 G CHEI:
__Halal_ SERVICE

Kyllingebryst uden inderfilet med 1,2% salt.

Veegt/stk.: ca.130g @Oprindelse:Thailand

Krt.: 6x2kg Krt./palle: 80
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) /) 18 maneder fra produktion

@ Halal: Ja

ﬁ Kyllingebryst tilsat 13% lage.

Veaegt/stk.: 140-180 g

Krt.: 4x25kg Krt./palle: 60
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

Oprindelse: Holland

Halal: Ja

Varenr.
5230011

Varenr.
4220001

= &)
= z
= =
Zz >
) &

TILBEREDNING

Steges pa pande eller i ovn.

) TILBEREDNING

Optos og steges pa pande eller i ovn.

KYLLINGEBRYST LAS CAMELIAS

Kyllingebryst u. inderfilet, natural.

90-110 g, varenr. 5110011
= . 110-130 g, varenr. 5220071
VaEgt/stk: 156 150 g varenr. 5220081
170-190 g, varenr. 5220061

Oprindelse: Holland
Oprindelse: Argentina

Krt.: 10 kg

Krt./palle: 60

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
[2) / 18 maneder fra produktion

Halal: Ja

@ICICIRC)

Varenr.

) TILBEREDNING

Steges pa pande eller i ovn.

MAJSKYLLINGEBRYST SUPREME 230 G

5110011

Kyllingebryst af majskylling med skind og 1. vingeled.

Veegt/stk.: 230 g+

@ Oprindelse: Frankrig

Krt.: 5kg

Krt./palle: 144

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
&) / 18 maneder fra produktion

Oe@®

Halal: Nej

) TILBEREDNING

Optos og steges pa pande eller i ovn.

Varenr.
1233001

PRODUKTKATALOG

Krt.: 4 x25kg Krt./palle: 60
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

Halal: Ja

TILBEREDNING

Steges pa pande eller i ovn.

KYLLINGEINDERFILET

Ra kyllingeinderfilet - lgsfrossen.

@ Oprindelse: Ukraine

Veegt/stk.: -

Krt.: 10 kg Krt./palle: 56
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) ) 15 maneder fra produktion
@ Halal: Ja
Varenr.
5120001

TILBEREDNING

®

Optos og steges i ovn eller pa pande til kadet er gennemstegt.

KYLLING 19




o)
<
=
C
zZ
o

STEGT KYLLINGEINDERFILET

Kyllingeinderfilet stegt.

G

CHEF
SERVICE

Fo

Veegt/stk.: -

Oprindelse: Kina

Krt.: 4 x25kg

Krt./palle: 48

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
&) / 18 maneder fra produktion

Halal: Ja

0@

TILBEREDNING

®

Klar til brug efter optgning.

Varenr.
2230031

Grillet kyllingebryst pa pind.

Veegt/stk.: 80 g

Oprindelse: Kina

Krt./palle: 40

Holdbarhed:
&) / 18 maneder fra produktion

Krt.: 4 x25kg
Opbevaring:
-18° C eller koldere
@ Halal: Ja

TILBEREDNING

Klar til brug efter optening.

GRILLET KYLLINGEFILET 110-130 G

grillet.

Hele kyllingefileter uden inderfilet,

Vaegt/stk.: 110-130 g

Oprindelse: Kina

Krt.: 4 x25kg

Krt./palle: 48

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
&) ) 18 maneder fra produktion

Halal: Ja

Oe®e

Varenr.

) TILBEREDNING

~

lar til brug efter optgning.

20

2230111

PRODUKTKATALOG

STEGT KYLLINGEBRYST SKIVER 5 MM CcHEF U

GRILLET KYLLINGEFILET | STRIMLER 10 MM

G

b0

SERVICE
Stegtkyllingebryst skiver - 5 mm.

Veegt/stk.: - Oprindelse: Kina

Krt.: 4x25kg Krt./palle: 48

Holdbarhed:
18 maneder fra produktion
2 dage pa kgl v. max. +5°C.

Opbevaring: (]
-18° C eller koldere 4

Halal: Ja

Varenr.
2230011

O
P
-
I
>
X

Klar til brug efter optening.

Kyllingebryst, grillet og skaret i strimler.
Veegt/stk.: - @ Oprindelse: Kina

Krt.: 4 x25kg Krt./palle: 48

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

Halal: Ja

Oe®

Varenr.
2352200

TILBEREDNING

®

Klar til brug efter optening.

Kogt kyllingebryst i tern 4 ca. 12 mm

Veegt/stk.: -

Krt.: 4x25kg Krt./palle: 48

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

Oprindelse: Kina

Oe®

Halal: Ja

) TILBEREDNING

Klar til brug efter optening.

21
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GRILLEDE KYLLINGESPYD 50 G

SOYA YAKITORI KYLLINGESPYD 30 G

G

CHEF
SERVICE

@ Oprindelse: Kina
Krt.: 4x25kg Krt./palle: 48

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

oo

Grillet kyllingebryst pa treespyd.

Veegt/stk.: 50 g

Halal: Ja

Q=@

Varenr.
4230071

) TILBEREDNING

Tilberedes i ovn ved 180°C i ca. 15 min.

Marinerede og stegte minispyd.

Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) ) 18 maneder fra produktion

Veegt/stk.: 30 g @ Oprindelse: Kina
Krt.: 6%x1,5kg Krt./palle: 88
Opbevaring:

Halal: Ja
Varenr.
5000001
TILBEREDNING
Klar til brug.
KYLLINGENUGGETS FORSTEGTE CA.25G ChefSe

Hvidt kyllingekad i dej, forstegt.

Veegt/stk.: ca.25¢g

@ Oprindelse: Polen

Krt./palle: 48
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

Krt.: 10 x 1 kg

Halal: Ja

Varenr.
1210031

PRODUKTKATALOG

KOGT HONSEK@D PLUKKET

r

CHEF Ok
SERVICE
Kogt og plukket hgnsekad i naturlige stykker og forhold.
Veegt/stk.: - @ Oprindelse: Litauen
Krt.: 4x25kg Krt./palle: 48
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion
@ Halal: Nej
Varenr.
4200121

TILBEREDNING

®

Produktet er kogt og er derfor klar til brug efter optgning.
Ogsa velegnet til hgns i asparges.

KYLLINGEFRIKADELLE 25 G - STEGT

Stegt kyllingefrikadelle pa 25 g.

Veegt/stk.: 25g @ Oprindelse: Tyskland
Krt.: 5kg Krt./palle: 50
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) /) 12 maneder fra produktion
@ Halal: Ja
Varenr.
2012521

TILBEREDNING

®

Varmes i forvarmet ovn ved 180°C i 15-18 min. direkte fra
dybfrost.

KOGT KYLLINGERULLE

KYLLING

Kyllingerulle af kogt marineret kyllingebryst. Til paleeg, tern e.l.

@ Oprindelse: Belgien

Veegt/stk.. 2.000 g

Krt.: 5x2kg

Krt./palle: 60

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Halal: Ja

Oe@

Varenr.

4202020

) TILBEREDNING

Klar til brug efter optening.

23

O
P
-
I
>
X



KYLLINGEP@LSER

Mini pglser af kyllingekgd. Halal.

Veegt/stk.: 34 g @ Oprindelse: Frankrig

) 10 styk per pakke / .
Krt.: 24 pakker per karton % Krt./palle: 150

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) /) 18 maneder fra produktion

-_..

Halal: Ja

O

Varenr.
7430011

ONITIAM

Z\) TILBEREDNING

Optges og steges pa pande eller i ovn.
Kan ogsa bruges direkte efter optening.

KYLLINGEP@LSER MED OST 34 G

Mini-kyllingepglser med ost. Forkogte.

Veegt/stk.: 34 g Oprindelse: Frankrig

@

) 10 styk per pakke / .
Krt.: 24 pakker per karton % Krt./palle: 150

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) /) 18 maneder fra produktion

Halal: Ja

Oe@®@

Varenr.
7430021

) TILBEREDNING

Optges og steges pa pande eller i ovn.
Kan ogsa bruges direkte efter optaning.

KYLLINGEP@LSER HOT & SPICY 34 G

Mini-kyllingepglser med staerke krydderier. Forkogte.

Veegt/stk.: 34 g @ Oprindelse: Frankrig

) 10 styk per pakke / .
Krt.: 24 pakker per karton % Krt./palle: 150

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

Oe@@

F
7 Halal: Ja
Varenr.
7430031

TILBEREDNING

Optges og steges pa pande eller i ovn.

Kan ogsa bruges direkte efter optening.

24 PRODUKTKATALOG
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Andebrystfilet uden ben med skind, af Berberi-racen.
2 stk. pr. vakuumpakke. Tgrslagtet.

) TILBEREDNING

Veegt/stk.: 300-400 g @ Oprindelse: Frankrig
Krt.: 5kg Krt./palle: 160
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) ) 24 maneder fra produktion
@ Halal: Nej
Varenr.
I 1330051

Emballagen fiernes og andebryst lzegges til optgning. Det
optgede andebryst ridses i skindet og gnides med salt. Steges
pa pande ved jeevn varme i 15-20 min. pa hver side. Kgdet
treekker i stanniol i 10 min. inden servering.

Andeldr med ben og skind, af Berberi-racen.
2 stk. pr. vakuumpakke. Tagrslagtet.

Veegt/stk.: 300-400g @ Oprindelse: Frankrig
Krt.: 5kg Krt./palle: 160
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) ) 24 maneder fra produktion
Halal: Nej
Varenr.
1330151

TILBEREDNING

®

Emballagen fiernes og andelar laegges til optaning.
Det optgede andeldr steges i ovn ved 200°C i 30-35 min.

25
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Y2 STEGT AND 600-650 G

Stegt halv and uden ben med skind.

@ Oprindelse: Kina
16 vakkum x 2/10 kg Krt./palle: 70

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

F

Veegt/stk.: 600-650 g

Halal: Ja

SISIEIE)
~
ot

Varenr.
2300082

) TILBEREDNING

Optges og steges pa pande eller i ovn / kan ogsa bruges
direkte efter optaning.

Berberi and uden indmad, Hkl. A. Enkeltvis i pose.

— 3.000 g, varenr. 1353101
[®) ) Veest/stk.:3.200 g, varenr. 1353201
3.400 g, varenr. 1353401

4 stk./12,0 kg, varenr. 1353101
Krt.  4stk./12,8 kg, varenr. 1353201 @ Krt./palle: 52
4 stk./13,6 kg, varenr. 1353401

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere [2) / 18 maneder fra produktion

Oprindelse: Frankrig

@ @

Halal: Nej

Varenr.
1353401

) TILBEREDNING

©0e® e

Emballagen flernes og anden leegges til optening pa kal. Ren-
ses, laegges og steges i ovn ved 160°C i ca. 45 min. Herefter
vendes anden og steger videre i ca 2 timer og 15 min. Efter-
brunes evt. ved 225°C i ca. 10 min.

Gas med indmad, Hkl. A.

-_— 5.200 g, varenr. 2052000
@ Vaegt/stk.:5.600 g, varenr. 2056000 @ Oprindelse: Polen
6.200 g, varenr. 2062000

3stk./15,6 kg, varenr. 2052000

3stk./16,8 kg, varenr. 2056000 Krt./palle: 44

3stk./18,6 kg, varenr. 2062000

Opbevaring: Holdbarhed:

-18° C eller koldere 4 / 18 maneder fra produktion

N
4
=

Halal: Pa foresporgsel

Varenr.
) TILBEREDNING 2052000

DOe®

Efter optening gnides gadsen med salt bade indvendig og udvendig.
Fyldes med evt fyld og lukkes med k@dpinde. Gasen placeres pa risten
i en bradepande med ryggen opad nederst i ovnen, som indstilles til
160°C. Efter 1 time heeldes afsmeltet fedt fra bradepanden og gasen
vendes. Gasen steges videre 3-4 timer (afhaengig af veegt). For at opna
spradt skind haeves temperaturen til 225°C de sidste 15 minutter.

26 PRODUKTKATALOG

FOIE GRAS

Foie gras af and uden vener.

Veegt/stk.: 400-600g Oprindelse: Belgien

Krt.: ca. 10 kg Krt./palle: 60

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) J 24 maneder fra produktion

Halal: Nej

Oe@

Varenr.
1350051

) TILBEREDNING

Skeeres i skiver og steges pa en brandvarm pande.

FOIE GRAS I SKIVER CA.50 G

Portionerede skiver af foie gras af and - Igsfrosne.

Veegt/stk.: 40-60g

@ Oprindelse: Belgien

Krt.: 5 posera 1 kg Krt./palle: 60

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) /) 24 maneder fra produktion

Halal: Nej

Varenr.
1350011

Z\) TILBEREDNING

Steges pa brandvarm pande direkte fra dybfrost i 2-3 min. pa
hver side.

ANDEFEDT

AND & GAS

2 ’.??w?

Andefedt i spand 4 1.000 g.

Veegt/stk.: 1kg Oprindelse: Frankrig

Krt.: 5x1kg Krt./palle: 80

Opbevaring: Holdbarhed:

Oe®

0°C - +4°C 8 maneder fra produktion
Halal: Nej
Varenr.
1352915

) TILBEREDNING

Klar til brug.

27
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SIdO

Paneret svineschnitzel.

Veegt/stk.: 160 g

Oprindelse: Tyskland

Krt.: 40 stk. / 6,4 kg

Krt./palle: 54

Opbevaring:
-18° C eller koldere

5T

Holdbarhed:
&) / 12 maneder fra produktion

b
; @ Halal: Nej

3
-
g TILBEREDNING

S50 22 ca 5 min. pa hver side

f¥j‘}:* Steges direkte fra dybfrost i fedtstof pd middelvarm pande i

Varenr.
3600005

Kogt skinke med sveer.

Veegt/stk.: ca. 2.000 g

Oprindelse: Belgien

Krt.: 2 xca. 9 kg

Krt./palle: 40

Opbevaring:
0°C - +5°C

Holdbarhed:
&) /) 6 maneder fra produktion

Halal: Nej

Oe@®

TILBEREDNING

Klar til brug.

Varenr.
3440901

PRODUKTKATALOG

Halal: Nej

BBQ SPARERIBS CHEF
SERVICE ‘
Forstegte og BBQ marinerede spareribs.
Vaegt/stk.: 450-750g @ Oprindelse: Holland
Krt.: 6 kg Krt./palle: 96
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.

TILBEREDNING

®

Fijernindpakningen og stegt de dybfrosne ben i en forvarmet
ovn ved 175°C i ca. 20 min.

CHEF .‘.
SERVICE
Kogte og rggede cocktailpglser.
ol Veegt/stk.: ca.8¢g Oprindelse: Tyskland
Krt.: 6x700g Krt./palle: 176
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) ) 9 maneder fra produktion
@ Halal: Nej
Varenr.
3440100

TILBEREDNING

®

Til pizza, gryderetter e.l.

BRUNCHP@LSER

__ARUNCH P OLSER 250 Brunchpglser

— T Veegt/stk.: 25¢g

Krt.: 6x700¢g Krt./palle: 176
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) ) 9 maneder fra produktion

@ Halal: Nej

Oprindelse: Tyskland

TILBEREDNING

Klar til brug.

GRIS 29
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SLICED R@GET BACON

SLICED RGGET BACON PA PAPIR

G

CHEF
SERVICE

e

Sliced bacon - rgget. Vakuumpakket 1 kg.

Vaegt/stk.: 1.000 g

@ Oprindelse: Polen

Krt.: 8x1kg

Krt./palle: 56

Opbevaring:
0°C - +5°C

Holdbarhed:
45 dage fra produktion

Halal: Nej

Oe®

) TILBEREDNING

Steges pa pande eller i ovn..

Varenr.
3440000

Sliced bacon pa papir - rgget. Vakuumpakket 2,5 kg.

Vaegt/stk.: 2.500 g

@ Oprindelse: Polen

Krt.: 2x25kg

®

Krt./palle: 96

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
12 maneder fra produktion

Halal: Nej

Oe®

TILBEREDNING

Steges pa pande eller i ovn..

gE'RiVIIfCIE o

Rullebacon. Sliced bacon - rgget. Pakket pa rulle ca. 2 kg. Nem at

handtere.

Vaegt/stk.: ca.2.000g

@ Oprindelse: Polen

4 xca.2kg Krt./palle: 56
Opbevaring: Holdbarhed:
0°C - +5°C 2] / 45 dage fra produktion
Halal Nej

Oe@@
N
:
g

TILBEREDNING

®

w

teges pa pande eller i ovn..

Varenr.
3440007

PRODUKTKATALOG

BACON | TERN

Raget bacon i tern.

G

CHEF
SERVICE

b0

Veegt/stk.: -

Oprindelse: Polen

8 x 1kg

Krt.:

©
®

Krt./palle: 56

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
12 maneder fra produktion

@ Halal: Nej

TILBEREDNING

®

Steges pa pande til ternene er gennemstegte og sprade.

Varenr.
3440020

STEGT BACON 2 KG

Sliced 50% stegt bacon.

Veegt/stk.: -

@ Oprindelse: Polen

=
—_

4 x 2 kg, varenr. 3440041
8 x 1 kg, varenr. 3440042

Krt./palle: 56

Opbevaring:
0°C - +4°C

T\ Holdbarhed:
[2) /) 4 maneder fra produktion

Q@@

Halal: Nej

Varenr.
3440041

TILBEREDNING

©
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PIZZASKINKE 83% - KOGT

GRIS

Kogt svinekgdsskinke i 5 kg blok

Veegt/stk.: 5.000 g

Oprindelse: Belgien

Krt.: 4 x5kg

©
®

Krt./palle: 40

Opbevaring:
+2°C - +5°C

Holdbarhed:
9 maneder fra produktion

Halal: Nej

Oe®

) TILBEREDNING

Klar til brug.

31
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o
PIZZATOPPING 83% — KOGT CHEE 4]
SERVICE

oo

Kogt hakket skinkekgd presset i 5 kg blok.
Veegt/stk.: 5.000 g @ Oprindelse: Belgien

Krt.: 4 x5kg Krt./palle: 40

Opbevaring: Holdbarhed:
+2°C - +5°C 2] / 9 maneder fra produktion
@ Halal: Nej
Varenr.
3440065

) TILBEREDNING

Klar til brug.

KOGT PIZZATOPPING AF SKINKEK@D 52% KOGTE PILLEDE REJER

()
X
n

Blok af kogt skinkekad 52% Koldtvandsrejer, pillede.

=y ) . ) ) ==y ) 100/200, varenr. 1210047 . .
Veegt/stk.: 5.000 g @ Oprindelse: Belgien Count: 200/300, varenr. 1210048@ Oprindelse: Nordatlanten
o
Krt.: 4 x5kg Krt./palle: 40 Krt.: 4x25kg Krt./palle: 64 o
>
Opbevaring: Holdbarhed: Opbevaring: Q
+2°C - +5°C 2 /) 9 maneder fra produktion -18° C eller koldere
) . - TJ | Holdbarhed:
@ Halal Nej ) g 18 maneder fra produktion
1'. s . . Varenr.
'2" ﬁ?" . @ el 1210047
S ‘ i
e

) TILBEREDNING TILBEREDNING

®
®

Klar til brug. Optes ved max +5°C.

KOGT PIZZATOPPING AF SKINKEK@D 65% VANNAMEI REJER 16/20 HLSO 25%

5,5 kg blok af kogt skinkekad 65% Lasfrosne. Uden hoved med skal. Easy Peel.

\ Vgt Fuza Topping ol Suimboked 85%

Starrelse:  16/20 @Oprinde\se:Indien/\/ietnam

Krt.: 10x 1 kg Krt./palle: 64

Veegt/stk.: 5.500 g Oprindelse: Belgien

Krt.: 4 x55kg Krt./palle: 40

@ICICIC)

Opbevaring: Holdbarhed: Opbevaring: Holdbarhed:
+2°C - +5°C 2 / 9 maneder fra produktion -18° C eller koldere 2] /) 24 maneder fra produktion
Halal: Nej @ Halal: Nej
Varenr.
1210070

) TILBEREDNING

Klar til brug.

PRODUKTKATALOG

TILBEREDNING

Koges.




PANERET FISKEFILET

-

ol Veegt/stk.: 7/0-100, varenr. 1210058 @ Fangstomrade: FAO-27

100-130 g, varenr. 1210060
Krt./palle: 120

Krt.: 5 kg lgsfrossen

Opbevaring: -18° C eller koldere

Holdbarhed: 24 maneder fra produktion

Halal: Nej

oeeeE

Varenr.
1210058

TILBEREDNING

®

Optges og steges i ovn, pande eller i friture.

MINIRULLER MED GR@NTSAGER

Miniruller med fyld af diverse grantsager.

Veegt/stk.: 15¢g @ Oprindelse: Kina
Krt.: 9 kg Krt./palle: 64
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) /) 24 maneder fra produktion
@ Halal:
Varenr.
2002200

TILBEREDNING

®

| ovn eller friture.

PANERET CAMEMBERT 75 G

34

Camembert i sprgd panering.

Veegt/stk.: 75¢g Oprindelse: Tyskland

Krt.: 1,8 kg Krt./palle: 289

@D

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion
@ Halal:
Varenr.
2006601

) TILBEREDNING

Ovn: Direkte fra dybfryser ca. 15 min. pa bageplade ved
180°C i midten af en forvarmet ovn.

Friture: Frituren varmes til ca. 150-160°C og camemberten
koges i ca. 6 min. til den flyder til overfladen.

PRODUKTKATALOG

GRONNE BONNER | BACON 40 G

Bgnner svgbt i bacon.

G

CHEF
SERVICE

b0

Veegt/stk.: 40 g

Oprindelse: Belgien

Krt.: 2 kg

Krt./palle: 180

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
&) / 12 maneder fra produktion

Halal: Nej

Oe®@

TILBEREDNING

®

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-12 min. direkte fra

dybfrost.

Varenr.
9900073

PANEREDE LOGRINGE

Forstegte panerede lggringe.

Veegt/stk.: 1.000 g

Oprindelse: Holland

Krt.: 10 x 1 kg

Krt./palle: 56

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
&) / 18 maneder fra produktion

Halal: Nej

Oe@@@

TILBEREDNING

®

Stegesiovnved 200°C i 10-12 min. eller i friture ved 180°Ci

2-3 min. direkte fra frost.

Varenr.
9900300

@VRIGT

Kalvebacon saltet og raget.

-

Vaegt/stk.: 1.000 g

Oprindelse: Belgien

Krt.: 8 x 1kg

Krt./palle: 60

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
&) / 12 maneder fra produktion

Halal: Ja

Oe®

) TILBEREDNING

Tges opica. 12 timer v. 5°C. Steges pa pande eller i ovn.

Varenr.
8550701

35
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ANIMAL
PRODUCTS

ARTIFICIAL
BADNESS

TAKE IT ( Peony.

PRODUKTKATALOG

VEGANSKE CHILI BITES 21 G &m}a

" Quinoapanerede chili bites af bgnner.

Veegt/stk.: 21g

Krt.: 190 stk. Krt./palle: 96

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion

bl Oprindelse: Holland

Halal: IR

Oe®

Varenr.
3000001

*‘

VEGANSKE FALAFEL BALLS 20 G

TILBEREDNING

®

Steges ved 180°C i 8-10 min.

Falafel-kugler af kikzerter.

Veegt/stk.: 20 g

Krt.: 200 stk. Krt./palle: 96

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion

Oprindelse: Holland

Halal: IR

@ICICIC)

Varenr.
3000011

TILBEREDNING

Steges ved 180°C i 8-10 min.

VEGANSKE FALAFEL BURGERS 90 G

- '—I" Quinoapanerede schnitzler af kikzerter.

Veegt/stk.: 90 g Oprindelse: Holland

Krt./palle: 96

@D

‘ Krt.: 45 stk.

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion

@ Halal: IR

) TILBEREDNING

Steges ved 180°C i 8-10 min.

VEGANSK 37
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@KOLOGISK FULDKORNSBOLLE SKARET

MQ@LLE |
BAKKE }

Stor rund sandwichbolle, bagt pa fuldkorn

®
Veegt/stk.: 125¢g o i 0 FULDKORN

*
b

Stk./krt.: 4 x 17 stk. Krt./palle: 28
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion
Varenr.
2009201

TILBEREDNING

Bages optget i varmluftsovn ved 180°C i
3-5 minutter.

38

@KOLOGISK SANDWICHBOLLE RUSTIK SKARET

Stor rund sandwichbolle, bagt med solsikkekerner og
hgrfra.

Vaegt/stk.: 125 g
Stk./krt.: 4 x 17 stk. Krt./palle: 28

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

= ® @

Varenr.
200921

) TILBEREDNING

Bages direkte fra dybfrost ved 200°C i 7-9 min.
- gerne med damp. Kan ogsa bages optget ved
180°C i 3 min.

PRODUKTKATALOG

DKOLOGISK SANDWICHBOLLE 125 G

\_/
=\

Mecklenburger

Stor rund sandwichbolle, bagt pa hvede.

Veegt/stk.: 125¢g
Stk./krt.: 3 psa 15 stk. Krt./palle: 36

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

DA

Varenr.
2001301

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 5-7 min. direkte
fra dybfrost.

-
BKOLOGISK SANDWICHBOLLE GRASKAR/GULEROD 125 G =\

Mecklenburger

Fuldkornsskagenslapper i diamantform med sesam og
birkes pa "overen” og solsikkekerner i bunden.

R

Veegt/stk.: 125¢g S

Stk./krt.: 3 psa 15 stk. Krt./palle: 36

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
200131

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 5-7 min. direkte
fra dybfrost.

P ol

DKOLOGISK SANDWICHBOLLE FULDKORN 125 G [ faniY

@KOLOGISK BR@D

Mecklenburger

Grov stor rund sandwichbolle med fuldkorn og hgj andel af
kostfibre.

®
Vaegt/stk.: 125 g f: i O FULDKORN
Stk./krt.: 3 psa 15 stk. @ Krt./palle: 36

*
*

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion
Varenr.
2001321

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 5-7 min. direkte
fra dybfrost.
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DKOLOGISK SKAGENSLAPPER 80 G

\_/
=\

Mecklenburger

Stort hvederundstykke med birkes og sesam pa oversiden
og solsikkekerner pa undersiden.

Veegt/stk.: 80 g

Stk./krt.: 3 psa?25 Krt./palle: 36

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion

Varenr.
2000011

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-12 min.
direkte fra dybfrost.

DKOLOGISK FULDKORN SKAGENSLAPPER 85 G [ fani

Mecklenburger

Fuldkornsskagenslapper i diamantform med sesam og

2 n

birkes pa "overen” og solsikkekerner i bunden.

®
Veegt/stk.: 85¢g 0 FULDKORN
Stk./krt.: 3 psa?25 Krt./palle: 36

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
2001281

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-12 min.
direkte fra dybfrost.

DKOLOGISK GRASKARKERNEBR®@D 70 G [ fani

40

Mecklenburger

Kvadratisk groft rundstykke med graeskarkerner.

Veegt/stk.: g

Stk./krt.. 3 psa25 Krt./palle: 36

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
2000131

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-12 min.
direkte fra dybfrost.

PRODUKTKATALOG

7

BKOLOGISK 4-KORNS HANDVZAERKER FULDKORN 85 G [ famaY |

Mecklenburger

Fuldkornshandveerker med mange kerner.

®
Vaegt/stk.: 85¢g 0 FULDKORN
Stk./krt.: 3 psa?25 Krt./palle: 36

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
2001271

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-12 min.
direkte fra dybfrost.

@KOLOGISK TYROLER MED BIRKES 70 G [ fani

Mecklenburger

Hvederundstykke med “stjerne-snit”, straet med birkes.

Veegt/stk.: 70 g

Stk./krt.: 3 psa?25 Krt./palle: 36

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion

Varenr.
2000021

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-12 min.
direkte fra dybfrost.

DKOLOGISK JOGGINGBR®@D 75 G

@KOLOGISK BR@D

Mecklenburger

Kvadratisk hvedestykke med malt. Strget med sesam pa
toppen og solsikkekerner i bunden.

Vaegt/stk.: 75 g

Stk./krt.: 3 psa?25 Krt./palle: 36

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
2000151

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-12 min.
direkte fra dybfrost.
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0
@KOLOGISK MINIMIX [ fani

Mecklenburger

4 minirundstykker pakket i én karton.

Vaegt/stk.: 50-57g i
40 stk. gko. mini-kernestykke 50g
40 stk. gko. mini-greeskarstykke 50g
Stk./krt.: v
40 stk. gko. mini-birkesstykke 57g Krt./palle:
80 stk. gko. mini-fuldkornsrugstykke 50g 24
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fraproduktion
Varenr.
2001351

) TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 8-10 min.
direkte fra dybfrost.

-
DKOLOGISKE RUSTIKKE RUNDSTYKKER BLANDINGSKARTON =N

Mecklenburger

3 rustikke varianter pakket i én karton.

®
Vaegt/stk.: 80 g et 0 FULDKORN
25 stk. gko. havrestykker 80 g
Stk./krt.: 25 stk. gko. speltstykker 80 g
25 stk. gko. fuldkornsbrud 80 g Krt./palle:
36
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fraproduktion

Varenr.
2000981

) TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-11 min.
direkte fra dybfrost

OKOLOGISK BLANDINGSKARTON [ fani

Mecklenburger

Blandingskarton med 5 varianter gkologisk brad.

= R

Vaegt/stk.: 70-80 g :*/n.*

16 stk. gko. tyroler m. sesam 70 g

16 stk. gko. tyroler m. birkes 70 g
Stk./krt.: 16 stk. gko. gulerodsstykke 80 g

16 stk. gko. graeskarkernestykke 70 g Krt./palle:

16 stk. gko. joggingbred 70 g 36
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion
Varenr.
2000821

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-11 min.
direkte fra dybfrost

42 PRODUKTKATALOG

-
DKOLOGISK RUNDSTYKKEMIX - MORK, BLANDINGSKARTON =\

Mecklenburger

4 mgrke rundstykke-varianter pakket i én karton.

®
Vaegt/stk.: 70-75¢g 0
20 stk. gko. flerkornsboller 70 g
20 stk. gko. sportsboller 75 g
20 stk. gko. rugbredsruder 75 g Krt./palle:
20 stk. gko. greeskarkernestykker 70 g 36

Stk./krt.:

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fraproduktion

Varenr.
2000871

) TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-11 min.
direkte fra dybfrost

GKOLOGISK KLASSISK RUNDSTYKKEMIX (3 SLAGS) [ fani

Mecklenburger

3 klassiske rundstykketyper, pakket i én karton.

Vaegt/stk.: 80-90 g ‘:)
25 stk. @ko. Rundstykker m. mel 80 g
25 stk. @ko. Handveerkere 90 g
Stk./krt.:
25 stk. @ko. Rundstykker Krt./palle:
m. hvid birkes 80 g 36
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fraproduktion
Varenr.
2001331

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-11 min.
direkte fra dybfrost
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Mecklenburger

3 stenovnsrundstykker, pakket i én karton.

= R

Veegt/stk.: 75-77 g e
25 stk. gko. handveerkere
Stk./krt.: 25 stk. gko.fuldkornsstykkermedspelt
25 stk. gko. speltstykker Krt./palle:
36
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fraproduktion
Varenr.
2001341

) TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-11 min.
direkte fra dybfrost

@KOLOGISK BR@D 43
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DKOLOGISK BR@DMIX - MORK, BLANDINGSKARTON [ fama

@KOLOGISK KERNEBR®@D 550 G

@KOLOGISK M@LLEHJIUL 700 G

44

Mecklenburger

3 mgrke helbrgdsvarianter pakket i én karton.

AR

Vaegt/stk.: 500700 g P

5 stk. gko. rustikbrad 750 g

Stk./krt.: 5 stk. gko. flerkornsbrgd 500 g

= @ @

5 stk. gko. fitnessbrgd 500 g Krt./palle:
24
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fraproduktion
Varenr.
2000891

) TILBEREDNING

Brodene optes ved stuetemperatur i 4-5 timer.
Bages derefter i forvarmet varmluftsovn ved
200°C i 15-16 min.

Handlavet foldebrad.

Veegt/stk.: 550 g »*;::*'
Stk./krt.: 12 stk. Krt./palle: 36
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 9 maneder fra produktion

Varenr.

TILBEREDNING

®

Bages i forvarmet ovn ved 185°C i 12-16 min.
direkte fra dybfrost.

\_/
=\

Mecklenburger

Hvedebrgd sammensat af 14 knopper. Strget med kerner.

* ko
% *

Veegt/stk.: 700 g o

* ok
Stk./krt.: 10

Krt./palle: 36

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
200011

TILBEREDNING

Produktet er feerdigbagt og skal blot optgs.
Bar dog lunes i ovn.

PRODUKTKATALOG

@KOLOGISK GULERODSBR®@D 750 G

@kologisk Helbrgd, forbagt.

\_/
=\

Mecklenburger

Veegt/stk.: 750 g

Stk./krt.: 10

Krt./palle: 36

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
&) /) 9 maneder fra produktion

TILBEREDNING

Efter optgning, bages ved 200° C i varmluftsovn i

15-18 min.

Varenr.
2000291

@KOLOGISK SOLSIKKERUGBR®@D 1.000 G

Mecklenburger

Dkologisk groft rugbrad med kerner.

Vaegt/stk.: 1.000 g

AR
* *

Stk./krt.: 16

xoax
Krt./palle: 24

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
&) / 9 maneder fra produktion

TILBEREDNING

Optgs i poseni 5 timer - bages i 11-14 min. ved

180°C.

Varenr.
2001551

@KOLOGISK FULDKORNS-MINIBAGUETTE

@KOLOGISK BR@D

@kologisk minibaguette bagt pa fuldkorn.

Veegt/stk.: 110 g

*
*
*

ax * >’
" FULDKORN

Stk./krt.: 50

Krt./palle: 32

Opbevaring:
-18° C eller koldere

7\ Holdbarhed:
&) / 12 maneder fra produktion

2@

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 8-10 min.

fra dybfrost.

Varenr.
1001141
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@KOLOGISK NAANBR@D MED HVIDLGG OG KORIANDER MOLLE |

Madbrgd med koriander og hvidlag.

— -
= R

Veegt/stk.: 120 g ;/*:,g‘
& Stk./krt.: 30 stk. Krt./palle: 72
| Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion

Varenr.

TILBEREDNING

Bages i forvarmet ovn ved 180°C i 3-4 minutter.

Madbrgd pa hvede.

Vaegt/stk.: 120 g
T Stk./krt.: 30 stk. Krt./palle: 72
3 Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 42 / 12 maneder fra produktion

Varenr.

o)
Q
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agyg

HANDVZAERKER 80 G

Traditionel handvaerker pa hvede.

\_/
=\

Mecklenburger

Veegt/stk.: 80 g

Stk./krt.. 3 psa25 Krt./palle: 36

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-12 min.
direkte fra dybfrost.

GULERODSSTYKKE 80 G

48

Kun 1% fedt

Varenr.
2000351

Mecklenburger

Veegt/stk.: 80 g

Stk./krt.. 3 psa25 Krt./palle: 36

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-12 min.
direkte fra dybfrost.

RUSTIKT KARTOFFELSTYKKE LYST 80 G

Traditionel handvarker pa hvede.

Varenr.
2000431

Mecklenburger

Veegt/stk.: 80 g

Stk./krt.: 80 Krt./palle: 24

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

TILBEREDNING

Bages i forvarmet varmluftsovn med damp ved
180-200°C i 10-12 min.

Varenr.
2002001

PRODUKTKATALOG

7

RUSTIKT KARTOFFELSTYKKE M@RKT 80 G [ fani

Mecklenburger

Mgrkt rustikt rundstykke med kartoffelflager.

Veegt/stk.: 80 g

Stk./krt.: 80 Krt./palle: 24

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
200201

TILBEREDNING

Bages i forvarmet varmluftsovn med damp ved
180-200°C i 10-12 min.

SWEET POTATO-/MAIJSSTYKKE 70 G

Mecklenburger

Rundstykke med sgde kartofler og majs.

Veegt/stk.: 70 g

Stk./krt.: 3 x 20 stk. Krt./palle: 36

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion

\/aranr

TILBEREDNING

Bages i forvarmet ovn ved 190°C i 8-10 minutter.

VALN@DDESTYKKE 95 G

BR@D

\_/
=\

Mecklenburger

Rustikt rundstykke med valngdder.

Veegt/stk.: 95 g

Stk./krt.: 3 x 20 stk. Krt./palle: 28

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

\/aranr

TILBEREDNING

Bages i forvarmet ovn ved 190°C i 8-10 minutter.

49
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MINIRUNDSTYKKE BLANDINGSKARTON [

Mecklenburger

Blandingskarton med 4 varianter minirundstykker.

Veegt/stk.: 38-40¢g
40 stk. mini-sportsboller 40 g
Stk./krt.: 40 stk. mini-grovrundstykker 40 g

40 stk. mini-kejserbrgd 38 g Krt./palle:
80 stk. mini-kejserbrad m. birkes 38 g 24

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fraproduktion

Varenr.
2000471

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C.

Mecklenburger

3 varianter morgenbrgd i én karton.

Vaegt/stk.: 80 g

25 stk. handveerkere 80 g
Stk./krt.: 25 stk. birkesstykker 80 g

25 stk. gulerodsstykker 80 g Krt./palle:
36
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fraproduktion
Varenr.
2000261

TILBEREDNING

Bages i varmluftovn ved 200°C

agdd
)
/

Mecklenburger

3 varianter morgenbrgd i én karton.

Veegt/stk.: 62-70 g

25 stk. kejserstykker m. sesam 62 g
Stk./krt.: 25 stk. kejserstykker m. birkes 62 g

25 stk. greeskarkernestykker 70 g Krt./palle:

36
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fraproduktion
Varenr.
2000271

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-12 min.

50 PRODUKTKATALOG

GROVMIX 3 VARIANTER

\_/
=\

Mecklenburger

3 grovvarianter pakket i én krt.

Vaegt/stk.: 70-75 ¢
25 stk. skomagerstykker 70 g
Stk./krt.: 25 stk. fitnessbred 70 g

25 stk. sportlerbrad 75 g Krt./palle:

36
Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
2 / 12 maneder fraproduktion

Varenr.
2000401

TILBEREDNING

Bages i varmluftovn ved 200°C i 7-10 min.

KERNEMIX BLANDINGSKARTON

Mecklenburger

Blandingskarton med 3 forskellige kerneholdige rundstykker.

Vaegt/stk: 758

25 stk. 4-kornsstykke 75 g
Stk./krt.: 25 stk. kernestykker 75 g

25 stk. mandelstykker 75 g Krt./palle:
36
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fraproduktion
Varenr.
2001621

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-12 min.

MORGENMIX BLANDINGSKARTON

BR@D

Mecklenburger

Blandingskarton med 3 varianter rundstykker

Veegt/stk.: 70-90 g

20 stk. kartoffelstykker 85 g
Stk./krt.: 20 stk. rustikke maltstykker 70 g

20 stk. diamantstykker 90 g Krt./palle:
36
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fraproduktion
\/aranr

TILBEREDNING

Bages i forvarmet ovn ved 190°C i 8-10 minutter.
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SURDEJSKUVERTSTYKKE CRYSTAL 20 G

52

MINI BURGERBOLLE 30 G

MOLLE |
BAKKE }

Traditionel handvaerker pa hvede.

Veegt/stk.: 20 g

Stk./krt.: 96

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Krt./palle: 56

Holdbarhed:
&) / 9 maneder fra produktion

Varenr.
1008101

TILBEREDNING

Bages i forvarmet ovn ved 180°C i ca. 4 min.

MQ@LLE |
BAKKE }

Briochebolle i ministarrelse. Perfekt til sliders osv.

Veegt/stk.: 26 g

StK/krt: 96 Krt./palle: 56

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 9 maneder fra produktion

Varenr.
1008111

TILBEREDNING

Klar til brug.

Lille lys bolle. Velegnet til sliders, barneburger, snack e.l.

Veegt/stk.: 30 g

StK/krt: 100 Krt./palle: 52

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 6 maneder fra produktion

Varenr.
1007701

TILBEREDNING

Bages optaet ved 200°C i 3-4 min.

PRODUKTKATALOG

BRIOCHE CAFEBURGERBOLLE 70 G

KUVERT PAVE RUSTIK 43 G

TWISTER SPINAT 125G

BR@D

Brioche-burgerbolle. Forskaret.

Veegt/stk.: 70 g

Stk./krt.: 30 Krt./palle: 40

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
&) / 12 maneder fra produktion

TILBEREDNING

Klar til brug.

Stenovnsbagt kuvert ciabatta.
Sprgd skorpe og luftig krumme.

Varenr.
1006661

Veegt/stk.: 43 g

Stk./krt.: 190 Krt./palle: 32

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 170° Ci 18-20 min.

Varenr.
1002031

Mecklenburger

Brad velegnet til sandwich med luftig krumme
sprad skorpe. Med spinat i dejen.

og tynd

Veegt/stk.: 125¢g

Stk./krt.: 3 psal4 Krt./palle: 36

Opbevaring:
-18° C eller koldere

Holdbarhed:
&) / 12 maneder fra produktion

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 10-12 min.
direkte fra dybfrost.

Varenr.
2000861
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GROVFIL 130 G - FULDKORNSANDWICH =N BAGEL FLERKORN 150 G

Mecklenburger

MQ@LLE |
BAKKE }

Groft brgd med 35% fuldkorn. Velegnet til sandwich o.l. Stor bagel med mange kerner. Velegnet til sandwich o.l.

®
Veegt/stk.: 130 g 0 FULDKORN Vaegt/stk.: 150 g
Stk./krt.: 3 psal6é Krt./palle: 36 Stk./krt.: 36 Krt./palle: 40

Opbevaring: Holdbarhed: Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion -18° C eller koldere 4] / 250 dage fra produktion
Varenr. Varenr.
2000931 4000006

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 9-11 min.
direkte fra dybfrost.

TILBEREDNING

Bages optget i varmluftsovn ved 180°C
i 3-5 minutter.

BAGEL PLAIN 150 G

M@LLE |
BAKIKE |

MQ@LLE |
BAKKE }

Stor bagel af hvede. Velegnet til sandwich o.l. Stor bagel med blandede krydderier.

Velegnet til sandwich o.l.

Veegt/stk.: 150 g
Stk./krt.: 36 Krt./palle: 40

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere [2) / 250 dage fra produktion

Veegt/stk.: 150 g

Stk./krt.: 36 Krt./palle: 40

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 4] / 250 dage fra produktion

Varenr.
4000001

Varenr.
4000007

TILBEREDNING

Bages optget i varmluftsovn ved 180°C

TILBEREDNING

Bages opteet i varmluftsovn ved 180°C

i 3-5 minutter. i 3-5 minutter.
o8] @)
g [
7 A a4
o BAGEL CHILI CHEESE 150 G ,';",3},%5 ‘ o
Stor bagel med ost og chili. Velegnet til sandwich o.l. Stor kernebagel. Velegnet til sandwich o.l.

Veegt/stk.: 150 g

Stk./krt.: 36 Krt./palle: 40

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 4] / 250 dage fra produktion

Veegt/stk.: 150 g

Stk./krt.: 36 Krt./palle: 40

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere [2) / 250 dage fra produktion

Varenr.
4000009

TILBEREDNING

Bages optget i varmluftsovn ved 180°C
i 3-5 minutter.

TILBEREDNING

Bages opteet i varmluftsovn ved 180°C
i 3-5 minutter.
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FLERKORNSBAGUETTE CA. 58 CM.

M@LLE |
BAKKE |

Forbagt grov baguette ca. 58 cm.
Velegnet til sandwich, kuvertbrgd o.l.

Veaegt/stk.: 440 g - ca. 58 cm

Stk./krt.: 20 Krt./palle: 32

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 9 maneder fra produktion

Varenr.
1001073

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 8-10 min.
direkte fra dybfrost.

BAGUETTE HVEDE 440 G

M@LLE |
BAKKE |

Stor hvedebaguette til sandwich o.l.

Vaegt/stk.: 440 g

Stk./krt.: 20 Krt./palle: 32

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 9 maneder fra produktion

Varenr.
1001081

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 8-10 min.
direkte fra dybfrost.

agyg

M@RK MULTIKERNEBAGUETTE 440 G

Forbagt mgrk baguette med mange kerner ca. 58 cm.
Velegnet til sandwich, kuvertbrgd o.l.

Veegt/stk.: 440 g - ca. 58 cm

Stk./krt.: 20 Krt./palle: 32

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
1001091

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 8-10 min.
direkte fra dybfrost.

56 PRODUKTKATALOG

RUSTIK PARISIEN OMEGA 440 G

MQ@LLE |
BAKKE |

Stenovnsbagt rustik baguette af hvede ca. 58 cm. Velegnet
til sandwich, kuvertbrad o.l.

Veegt/stk.: 440 g - ca. 58 cm

Stk./krt.: 16 Krt./palle: 32

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 9 maneder fra produktion

Varenr.
1001161

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 200°C i 8-10 min.
direkte fra dybfrost.

STENOVNSBAGT BUFFETMIX

Mecklenburger

Blandingskarton med 4 varianter buffetbrad.

Vaegt/stk.: 365 ¢

5 stk. buffetbrgd hvede
Stk /krt.: 5 stk. buffetbrgd med grgnne oliven

5 stk. buffetbred med ramslog Krt./palle:
5 stk. buffetbrad tomat/baslikum 36
Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 9 maneder fra produktion
Varenr.

@rGMwﬁMM
TILBEREDNING

Bages direkte fra dybfrost ved 200°C i 8-10 min.

BR@D

Agte italiensk foccacia til sandwich o.l.

Veegt/stk.: 90 g

Stk./krt.: 30 stk. Krt./palle: 80

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

Varenr.
1002021

TILBEREDNING

Bages i forvarmet ovn ved 180°C i 3-4 minutter.
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PIZZASNEGL MED KALKUN

58

\_/
=\

Mecklenburger

Pizzasnegl med kalkun - radej

Veegt/stk.: 110 g

Stk./krt.: 6 x 12 stk. Krt./palle: 28

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 7 maneder fra produktion

Varenr.
200931

TILBEREDNING

Bages direkte fra dybfrost ved 180°Ci 15-18 min.

PRODUKTKATALOG

MQ@LLE |

BAKKE ‘

Klassisk fransk smgrcroissant i ministarrelse.

Veegt/stk.: 30 g

Stk./krt.: 180 Krt./palle: 64

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion

Varenr.
1001231

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 170° Ci 13-16 min.

SMO@RCROISSANT 70 G - 24%

Klassisk fransk smarcroissant.

Veegt/stk.: 70 g

Stk./krt.: 60 Krt./palle: 64

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
1001271

TILBEREDNING

Bages i varmluftsovn ved 170° Ci 18-20 min.
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M@LLE |
BAKKE )

Flot og dekorativ lagkage med creme af skovbeer.

‘ 0 Veegt/stk.: 950 g Udskaret: Nej
Stk./krt.. 4 Krt./palle: 72

SKOVBZARLAGKAGE 950 G

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 18 maneder fra produktion
Varenr.
120350

TILBEREDNING

Optgs ved stuetemperatur (20°C) i 3-4 timer.
Klar til servering efter optgning.

CHOKOLADELAGKAGE 1.000 G

Flot chokolade lagkage.

Vaegt/stk.: 1.000 g Udskaret: Nej

Stk./krt.. 4

% Krt./palle: 72

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion
Varenr.
120360

TILBEREDNING

Optgs ved stuetemperatur (20°C) i 3-4 timer.
Klar til servering efter optgning.

MANDELTARTE 800 G

Spandende taerte med mange muligheder - f.eks med som

dessert med is.
Veegt/stk.: 800 g Udskaret: Nej
Stk./krt.: 4 Krt./palle: 72

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 18 maneder fra produktion

Drodukleter T icbbe pa.
TILBEREDNING

Optgs ved stuetemperatur (20°C) i 3-4 timer.
Klar til servering efter optgning.
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@LLE |

M
BAKKE }

KARAMEL-CHEESECAKE 1.700 G

Cheesecake med karamel og vaffel - forskaret.

Veegt/stk.: 1.700 g Udskaret: 12 stk.
Stk./krt: 1 Krt./palle: 276

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

Varenr.
120420

TILBEREDNING

Optgs ved stuetemperatur (20°C) i 3-4 timer.
Klar til servering efter optening.

JORDBAR-CHEESECAKE 1.450G

Cheesecake med jordbeer - forskaret.

Vaegt/stk.: 1.450 g Udskaret: 12 stk.
Stk./krt.: 4 Krt./palle: 66

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

Varenr.
120400

> - TILBEREDNING

Optgs ved stuetemperatur (20°C) i 3-4 timer.
Klar til servering efter optening.

ABLETARTE 1.250 G

Klassisk &bletzerte - forskaret.

Veegt/stk.: 1.250 g Udskaret: 10 stk.
Stk./krt.: 4 Krt./palle: 108

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

Varenr.
120010

TILBEREDNING

Optgs ved stuetemperatur (20°C) i 3-4 timer.
Klar til servering efter optgning.
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RABARBER-STIKKELSBZAR-BRADEPANDE 67 G

62

CHOKO-KOKOSSNITTE 45 G

CHOKO-N@DDESNITTE 60 G

%

MQ@LLE
BAKKE }

Frisk bradepandekage med en fin kombination af det sure
og det s@de fra stikkelsbzer og rabarber.

Vaegt/stk.: 2.144 g Udskaret: 32 stk.
Stk./krt.: 1 Krt./palle: 232

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion
Varenr.
120282

TILBEREDNING

Optgs ved stuetemperatur (20°C) i 3-4 timer.
Klar til servering efter optgning.

Flot og dekorativ chokoladekage med kokos.

Vaegt/stk.: 1.800 g Udskaret: 40 stk.
Stk./krt.: 1 Krt./palle: 232

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

Varenr.
120310

TILBEREDNING

Optgs ved stuetemperatur (20°C) i 3-4 timer.
Klar til servering efter optgning.

Svampet chokoladekage med ngdder.

Vaegt/stk.: 1.920 g Udskaret: 32 stk.
Stk./krt.: 1 Krt./palle: 232

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

Varenr.
120320

TILBEREDNING

Optgs ved stuetemperatur (20°C) i 3-4 timer.
Klar til servering efter optgning.

PRODUKTKATALOG

HASSELN@DDESNITTE 55 G

MQ@LLE

BAKKE )

Laekker kage med en dejlig smag af hasselngddecreme.

Veegt/stk.: 1.650 g Udskaret: 30 stk.

Stk./krt: 1 Krt./palle: 232

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

TILBEREDNING

Optgs ved stuetemperatur (20°C) i 3-4 timer.
Klar til servering efter optgning.

Varenr.
120330

SOLBZAR-MANDELSNITTE 60 G

Frisk solbzerkage med mandler.

Stk./krt: 1

% Krt./palle: 232

Vaegt/stk.: 1.800 g Udskéret: 30 stk.

Opbevaring: 7\ Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 18 maneder fra produktion

TILBEREDNING

Optgs ved stuetemperatur (20°C) i 3-4 timer.
Klar til servering efter optgning.

Varenr.
120340

KIRSEBZAR-BROWNIE 95 G

KAGER

Flot chokoladebrownie med kirsebeer.

Vaegt/stk.: 1.425 g Udskaret: 15 stk.

Stk./krt.: 2 x 15 stk. Krt./palle: 232

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) /) 12 maneder fra produktion

TILBEREDNING

Optgs ved stuetemperatur (20°C) i 3-4 timer.
Klar til servering efter optgning.

\/aranr
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DONUT MED SUKKER 65 G

DONUT MED KAKAO 55 G

TRIPLE CHOKOLADE DONUT 72 G

64

M¢LLE
BAKKE )
Glaseret donut. Klar til servering efter optgning.

Veegt/stk.: 65¢g Udskaret: Nej
Stk./krt.. 48 Krt./palle: 60

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere ) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
1003131

TILBEREDNING

Klar til servering efter optgning.

Donut med kakaoovertraek.

Vaegt/stk.: 55 g Udskaret: Nej
Stk./krt.. 72 Krt./palle: 60

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion

Varenr.
1003141

DER#R0]

el

TILBEREDNING "H&;;l#

Klar til servering efter optgning. E l"ﬂ.

Chokoladeglaseret donut fyldt med chokoladecreme.

Veegt/stk.: 72 g Udskaret: Nej
Stk./krt.: 24 stk. Krt./palle: 128

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere 2 / 12 maneder fra produktion

Varenr.
1003161

TILBEREDNING

Klar til servering efter optgning.

PRODUKTKATALOG

CHOKOLADEMUFFIN 75 G - SINGLE PACK

BLABZRMUFFIN 75 G - SINGLE PACK

MINIMIX - MUFFINS 15 G

KAGER

MG@LLE |
BAKKE |

Svampet chokolademuffin. Enkeltpakket.

Veegt/stk.: 75 g Udskaret: Nej
Stk./krt.: 30 Krt./palle: 88

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
1003371

TILBEREDNING

Klar til servering efter optgning.

Laekker blabzermuffin. Enkeltpakket.

Vaegt/stk.: 75¢g Udskaret: Nej
Stk./krt.: 30 Krt./palle: 88

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
1003391

TILBEREDNING

Klar til servering efter optgning.

Blandingskarton med mini muffins i chokolade og vanilje.

Vaegt/stk.: 15¢g Udskaret: Nej
Stk./krt.: 180 Krt./palle: 88

Opbevaring: Holdbarhed:
-18° C eller koldere &) / 12 maneder fra produktion

Varenr.
1002281

TILBEREDNING

Lad produkterne tg op i 45 minutter ved
stuetemperatur.
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DKOLOGISKE PRODUKTER

Okologisk kalkuncuvette varenr. 1130157 side 4
Bkologisk kalkun-pebersteak varenr. 1130158 side 4
Bkologisk kalkun-stroganoff varenr. 1130159 side 5
Bkologisk kyllingeoverlar uden skind og ben varenr. 1251009 side 12
@kologisk hgnsetern 10 mm varenr. 4200101 side 12
Bkologisk fuldkornsbolle - skaret varenr. 2009201 side 38
Bkologisk sandwichbolle rustik - skaret varenr. 2009211 side 38
@kologisk sandwichbolle 125 g varenr. 2001301 side 39
Bkologisk sandwichbolle graeskar/gulerod 125 g varenr. 2001311 side 39
@kologisk sandwichbolle fuldkorn 125 g varenr. 2001321 side 39
Okologisk skagenslapper 80 g varenr. 2000011 side 40
Okologisk fuldkorn skagenslapper 85 g varenr. 2001281 side 40
Okologisk graeskarkernebrgd 70 g varenr. 2000131 side 40
Bkologisk 4-korns handvaerker fuldkorn 85 g varenr. 2001271 side 41
@kologisk tyroler med birkes 70 g varenr. 2000021 side 41
Bkologisk joggingbrgd 75 g varenr. 2000031 side 41
@kologisk minimix varenr. 2001351 side 42
Okologiske rustikke rundstykker - blandingskarton varenr. 2000981 side 42
@kologisk blandingskarton varenr. 2000821 side 42
@kologisk rundstykkemix — mgrk, blandingskarton varenr. 2000871 side 43
Bkologisk klassisk rundstykkemix (3 slags) varenr. 2001331 side 43
@kologisk stenovnsmix varenr. 2001341 side 43
Okologisk breadmix — merk, blandingskarton varenr. 2000891 side 44
Bkologisk kernebrgd 550 g varenr. 2000621 side 44
@kologisk mgllehjul 700 g varenr. 2000111 side 44
@kologisk gulerodsbrgd 750 g varenr. 2000291 side 45
Bkologisk solsikkerugbrgd 1.000 g varenr. 2001551 side 45
@kologisk fuldkorns-minibaguette varenr. 1001141 side 45
@kologisk naanbrgd med hvidlgg og koriander varenr. 1001431 side 46
@kologisk naanbrgd - plain varenr. 1001441 side 46
66 PRODUKTKATALOG
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CHEF
SERVICE

¢

A

Chef Service star for flerkrae, lam og gris i
mange udskaeringer og tilberedninger.

Chef Service Halal er garantien for

kvalitets halal-produkter.

\_/
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Mecklenburger

Mecklenburger bager efter gamle
handvaerksmaessige traditioner med gje
for nye speendende bradtyper.

Med Mgllebakke praesenterer
vi et bredt sortiment af brgd.
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